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Zur BegriiBung: Canapeés und belegte Brétchen

- Y2 belegte Brotchen |

€220

verschiedene Sorten, belegt mit frischem Zwiebelmett, Salami, Kasseler,

Heringssalat, Fleischsalat, Edamer, Camembert

- Y2 belegte Brotchen

€2,40

verschiedene Sorten, belegt mit Roastbeef und Remoulade, gekochtem Schinken,

Katenrauchschinken, Schweinebratenaufschnitt

- Y2 belegte Brotchen I

€3,00

verschiedene Sorten, belegt mit gerduchertem Aal, Norwegischem
Réucherlachs, hausgebeiztem Gravedlachs, gerducherter Forelle, Bismarckhering, jungem

Matjes, Nordsee Krabben

- Canapeés Stlick

€3,10

belegt und reichlich garniert mit Holsteiner Katenrauchmettwurst, Roastbeef mit Remoulade,
gerducherter Putenbrust, Norwegischem Réaucherlachs und Sahnemeerrettich, geréucherter
Forelle, Matjes und Zwiebelringen, Holldndischem Gouda, Franzésischem Brie

Fruhstiick

- GroRes Fruhstucksbuffet €10,50
Honig, Konfitiire, Nutella, Miisli, Cornflakes, Milch,
Orangensaft, Joghurt, verschiedene Kése-,
Wurst-, und Schinkensorten.
Eiergericht, Brot- und Brétchen
Frischobst der Saison
Kaffee & Tee so viel, wie Sie mégen

Lunch

- Suppe
Champignoncremesuppe €4,50
Kartoffelsuppe €4,30
Tomatensuppe €4,25
Ungarische Goulaschsuppe €5,00
Erbseneintopf €5,00
Krabbensuppe nach Blisumer Art mit Sahnehaube €6,50
Zu den Suppen servieren wir lhnen ofenfrisches Baguette

- Gemuseeintopf mit frischen Gemdiisen der Saison (vegetarisch) €750
oder mit Kochwurst €8,20

- Chili Con Carne €8,50
mit Hackfleisch, Mais & Kidneybohnen

- Labskaus nach Seemanns Art €14,50
mit Roten Beeten, Gewlirzgurken, Spiegelei & Rollmops

- Putengeschnetzeltes Karibische Art € 14,50
mit roter Paprika & Ananas in Curry-Ingwer-Sauce,
dazu Reis & Salate der Saison

- Spaghetti mit Tomatensauce und/oder Kaserahmsauce € 13,50

dazu Salate der Saison
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Fruchtiges, SiiBRes & Pikantes zum Dessert

- Fruchtquark mit frischen Friichten der Saison €3,80
- Rote Griitze mit fliissiger Sahne und/oder Vanillesauce €4,00
- Mousse au Chocolat €4,80
- GroBe Kaseauswahl mit Weintrauben €5,10

zum Kaffee (Preise inklusive 2 Kaffee/Tee)

- Buttermandelkuchen € 3,80
- Apfelkuchen €4,20
- Kaésesahnekuchen €4,50
- Streuselkuchen €4,00
Fingerfood

- Fleischballchen mit Chili-Dip €1,20
- Pflaumen im Speckmantel €1,20
- Mozzarella-Sticks €1,20
- Chicken Wings €1,20
- Matjespumper €1,50
- Salziges und Nusse €1,50
- Kase und Wurst € 3,50
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Buffet

1. Schleswig Holsteiner Buffet € 22,50 pro Pers.
Melone mit Schinken,
Kleine Frikadellen,
Verschiedene Mettwurst- u. Salamisorten,
Kochschinken mit Spargel,

Kasseler auf Waldorfsalat,
Frisches Zwiebelmett,
Vegetarischer Nudelsalat,

Verschiedene Réucherfische
und Matjessalat,

Késeauswahl,
Brot und Butter

Tomatencremesuppe mit Fleischklésschen,

Rote Griitze mit Vanillesauce

2. Italienisches Buffet € 28,00 pro Pers.

Antipasti aus verschieden eingelegten Gemdiisesorten,
Zucchinis, Champignons, Aubergine,
Karotten und Paprikaschoten,
Thunfischsalat,

Italienischer Nudelsalat,

Melone mit Parmaschinken,

Italienische Salami und Kabanossi,
Eingelegte Oliven,

Italienische Ministrone,
Maccaroni in Schinken Sahnesauce,

Késeauswahl,
Ciabatta, Schwarzbrot
und Butter

Mascarpone Creme mit Obst

3. Sommer Barbecue Buffet € 34,50 pro Pers.

Salatbuffet:
mit gartenfrischem, knackigen Blatt — und Rohkostsalaten
Tomaten-Mozzarella mit Basilikum-Pesto- Ol und schwarzem Pfeffer
herzhaften Nudelsalat
dazu raffiniert abgeschmeckte Dressings

vom Grill:
kleine marinierte Schweinefilets
kleine marinierte Rumpsteaks
herzhafte Nackensteaks
zarte Hahnchenbrustfilets
Thiringer Bratwiirste
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Beilagen:

Folienkartoffeln mit Tsaziki und/oder Krauterrahm
Scheiben von ofenfrischem Stangenbrot
Verschiedene Saucen- und Buttermischungen
Késeauswahl vom Brett mit Weintrauben

Dessert :
Rote Griitze mit Vanille Sauce

4. Fischbuffet € 35,00 pro Pers.

Krabbensuppe nach Biisumer Art mit Dillsahne und Baguette
Fischplatte, Variationen von verschiedenen Raucherfischen
Rosen von Graved- und Réucherlachs
mit Sahnemeerrettich und Senf-Dillsauce
Marinierter Matjeshering

Salate:
Hausgemachter Thunfischsalat
Matjesfilet mit Apfel-Zwiebelsauce
Knackfrische Blattsalate der Saison mit hausgemachten Dressings

Warm (wahlweise):

1. Lachs gebraten mit Dill-Rahm-Sauce mit Reis
2. Holsteiner Krustenbraten mit Krautsalat und Senf.
3. Putengeschnetzteltes mit frischen Champignons und Kréutern/Reis

Dessert:

Internationale Kaseplatte mit Weintrauben und Krdckern
Frischer Obstsalat

5. Gala Buffet € 43,50 pro Pers.

Meeresfriichtesuppe mit Baguette
Halber Skandinavischer Hummer in der Schale mit Cocktailsauce
Norwegischer Réducherlachs mit Sahnemeerrettich
Norwegischer Gravedlachs mit Senf-Dillsauce
Forellenfilets aus dem Wachholderrauch mit Preiselbeersahne
Filets vom geréducherten Aal
Krabbencocktail

Salate:

Hausgemachter Matjessalat mit griinen Bohnen
Tomaten-Mozzarella mit Basilikum-Pesto-Ol
Salate der Saison dazu raffiniert abgeschmeckte Dressings

Warm:

Schweinefilet im Ganzen gebraten mit Backpflaumenfiillung
Kartoffelgratin und Gemdise der Saison

Dessert:

Grosse internationale Kdseauswahl vom Brett mit Trauben und Kréackern
Rote Griitze mit Vanillesauce
Mousse au Chocolat
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Farewell

Mowenschil’ € 3,60
1 Korn oder Jubi mit einem Stiick Leberwurst oder Salami und Senf

Mehrtagige Arrangements

A . Vollpension Einmaster € 32,50 pro Tag pro Pers.

Die Auswahl wird vom Koch bestimmt. Inbegriffen sind 3 Mahlzeiten pro Tag + Kaffee und Tee.
Dabei bieten Sie dem Caterer lhre helfende Hand.

B. Vollpension Zweimaster € 55,00 pro Tag pro Pers.

Die Auswahl wird vom Koch bestimmt. Inbegriffen sind 3 Mahlzeiten pro Tag + Kaffee und Tee.
Inklusive voller Versorgung durch den Caterer.

C. Vollpension Dreimaster Preise: Abhanging von den gewahlten Gerichte.

Extra

Wenn Sie eine Auswahl aus unserer Cateringliste getroffen haben, sind die unten genannten
Servicekosten zu beriicksichtigen. Diese Kosten entstehen durch das Cateringpersonal an Bord,
den Transport des Caterings, die Zubereitung der Mahlzeiten und das Reinigen der Kiiche. Wir
machen einen Unterschied zwischen:

Servicekosten pro Tag:

- Tagestour € 100,-
- Buffet € 50,-
- Empfang € 50,-
- Halbpension € 100,-
- Vollpension € 125,-

Bei Mehrtagestorns muss die ganze Besatzung mitversorgt werden. Die Kosten hierfiir betragen
€ 45,- pro Tag.

Die Personenanzahl kann bis 7 Tage vor Abfahrt gedndert werden. Bei Anderungen innerhalb von
7 Tagen vor Abfahrt wird der vollstandige Betrag in Rechnung gestellt.

Ihr Cateringauftrag sollte innerhalb von 15 Werktagen vor Abfahrt bei uns bekannt sein.

Eine Tagestour fangt um 10:00 Uhr an und endet um 17:00 Uhr. Die Mindestteilnehmerzahl liegt
bei 10 Personen. Alle Preise sind pro Person angegeben.

Die Mindestteilnehmerzahl bei mehrtagigen Segeltdrns betragt 15.

Auf manchen Schiffen steht wegen der Unterbringung des Cateringpersonals eine Kabine weniger
zur Verfligung.

Zu samtlichen Cateringpreisen kommen noch Kosten fiir Getranke hinzu, auer wenn es anders
erwahnt wird.

Es wird keine Mehrwertsteuer berechnet.
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Frisian Sailing Company
Emmakade 3
NL 8531 DT Lemmer

tel: + 31514 — 566000
Fax. + 31 514 — 565323
Info@frisian-sailing.com
www.frisian-sailing.com
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